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“Salon a la ferme” a U’Ameélie :

’agriculture bien de chez nous

76 kilogrammes.

Dans le cadre des Sa-
lons a la ferme, propo-

Antonin, lz plus jeune vendeur. La chévre de Lisa pesait

Grégoire Bobichon

chose ré : beau
coup sontinstallés dqns les
fermes aband ées par

sés par la Confédérati
paysanne, les produc-
teurs et éleveurs nord
ardéchois se sont con-
fiés aux visiteurs, tout
en présentant des pro-
duits originaux... et
locaux.

Lu Confédération pay-
sanne décide d'organi-
ser partout en France des
Salons & la ferme, afin de
favo un dm]();,uc entre
les acteurs du mi
cole et les habitants, par-
fois ignorants des réalités
du monde paysan.

Ainsi, dimanche 6 mars, a
la ferme de 'Amélie, une
dizaine de producteurs
nord ardéchois ac-
cueillaient les visiteurs
pour présenter leurs pro
duits et expliquer leur dé-
marche et leur vision de
l'avenir.

Leurs points communs :
ils sont jeunes, beaucoup
sont en reconversion pro-
onnelle. Leur d.
a €té marement réfléchie,
ils ont des diplomes et se
sont formés sur le tas. Une

leurs grands-parents.

= Se tourner vers
lautosuffisance et un
approvisionnement local

Léo Jullien, producteur a
Saint-Victor, est un des ra
res & succéder & ses pa
rents, qui continuent & lui
donner un coup de main.
Eux ont conscience de
Iampleur de la tiche qui
incombe 2 leur fils.

Ces jeunes producteurs,
souvent en couple, misent
sur une autonomie maxi-
male pour s'occuper de
leur exploitation.

A Saint-Cyr, par exemple,
la ferme de la Rabigre culti-
ve ses propres céréales bio,
la farine est fabriquée par
leurs soins & la meule de
pierre, le pain est faconné
a la main et cuit au four a
bois. Mais attention ! Si les
techniques sont tradition
nelles, le matériel et les lo
caux sont modernes.

Pour tous, 'autosuffisan-
ce et 'approvisionnement
local restent de mise.
Beaucoup tendent vers

lappell bio et suivent
méme un cahier des char-
ges encore plus strict pour
obtenir certaines certifica-
tions

st le cas des produc
teurs des Jardins des Sau
tons ou de Lisa et Brice
Banchet, vignerons a Arle-
bosc. Pour étre autonome,
la pépinitre des Trogne
Noziéres, s'attache elle a
produire le plus possible
ses porte-greffes a partir de
semences locales. Ber
trand Faucher et sa compa-
gne, Sonia, producteurs de
miel a Saint-Félicien, éle-
vent leurs reines

C’est ensuite dans les pe-
tits marchés locaux qu'il
est possible de trouver des
produits originaux, voire
carrément atypiques,
que du chocolat & la m
ou du nougat olives et ro-
marin... ou simplement du
beurre non industriel.

La palme de l'originalité
revenant & un producteur
de Mars qui propose des
confitures de radis, pom-
mes de terre, verges d'or.
du vinaigre d'épilobe ou de
violettes.

Geneviéve VIVAT ROCHE

découvrir |a jeune plantation de vigne.

Vers la “sobriété heureuse”

La ferme de Réak et la ferme Péi,

Ces producteurs, parfois débutanis dans le métier, allirment
qu'ils vivent dz leur travail, & wndlllon d'étre plus dans la
qucdnnsln Sclnn eux, la sobrié-
té heureuse une discipline d'ascéte,
elle explore la mani¢re de générer davantage d'@tre en
réduisant 'avc ir
Au cours de la joumée, Valere Bertrand présentait une
adaptation de "a lettre aux paysans sur la pauvreté et la paix
de Giono. Ecrit en 1938, le texte donnait déja grandement
matitre a réflexion, Des débats avec Camille Prévost, éleveu
se, et Patrice Rouct vétérinaire, per ient des
échanges (mcmeu‘ Pour plus de ]cgcn:tc les fnmll]cs avec
des enfants se ded ferme et
les vignes, les veaux et les cabris qui, d'aprés un petit gargon,
«ne mordent pas » et rencontrent toujours un vif succes.




